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ЧЕНИЕ

^учреждения) 
Султанов М.В, 
(подпись, ФИО)

Зн*‘Це ФеЛ

о соответствии санитарно-эпидемиологическим требованиям и гигиеническим 
нормативам зданий, строений, помещений, оборудования оздоровительного учреждения с 

дневным пребыванием детей в период каникул
JXs 2.233 / Э.107 от 08,05.2024 г.

1. Наименование учреждения: лагерь с дневным пребыванием детей на базе 
МУНИЦИПАЛЬНОГО БЮДЖЕТНОГО ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО УЧРЕЖДЕНИЯ 
"СРЕДНЯЯ ШКОЛА №18 С КРЫМСКОТАТАРСКИМ ЯЗЫКОМ ОБУЧЕНИЯ ГОРОДА 
ЕВПАТОРИИ РЕСПУБЛИКИ КРЫМ"
2. Юридический адрес: 297415, Республика Крым, г. Евпатория, ул. 51-й Армии, д.36.
3. Фактический адрес: 297415, Республика Крым, г. Евпатория, ул. 51-й Армии, д.36.
4. Ф.И.О. руководителя: директор Адживиляева Р.Ю. Телефон, факс:
5. ИНН/КПП: 9110088460/ 911001001 ОГРН: 1159102000012
6. Основание для проведения экспертизы: поручение территориального отдела по городу 
Евпатория и Сакскому району Межрегионального управления Роспотребнадзора по Республике 
Крым и городу Севастополю № 13-00186 от 08.04.2024 г. .:
7. Дата проведения инспекции: с 08.04.2024 г. по 08.05.2024 г. . .
8. Вид заявленной деятельности: деятельность по организации отдыха детей и их V 
оздоровлению. \
9. Документы, предоставленные для проведения экспертизы:
- копия контракта на оказание услуг по организации горячего питания в ЛДП №40-Л от 
18.04.2024 г. между МБОУ «СШ №18» и МУП «Евпатория Крым Курорт»;
- копия приказа МБОУ «СШ №18» г. Евпатории РК» №50/01-17 от 22.02.2024 г. «Об организации 
работы ЛДП в период летних каникул»;
- копия приказа Управления образования администрации города Евпатории РК «Об организации 
отдыха и оздоровления в г. Евпатория в 2024 г.» № 01-04/19 от 15.01.2024 г.;
- пояснительная записка МБОУ;
- режим дня;
- копия выписки из ЕГРЮЛ ЮЭ9965-23-173241471 от 18.12.2024 г.;
- лист записи ЕГРЮЛ от 16.03.2023 г.;
- копия свидетельства о государственной регистрации права на оперативное управление на 
здание от 28.07.2015 г.;
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- копия свидетельства о государственной регистрации права на собственность от 27.05.2015 г.;
- копия свидетельства о государственной регистрации юридического лица от 03.01.2015 г.;
- копия штатного расписания МБОУ;
- списочный состав сотрудников, копии ЛМК;
- списочный состав сотрудников пищеблока, копии ЛМК;
- копия примерного меню (двухразового) для ЛДП, копия ассортимента необходимых продуктов 
питания на сухой паек для детей на период экскурсий и в дорогу;
- копия договора №254 от 27.12.2028 г. о совместной деятельности по медицинскому 
обслуживанию несовершеннолетних в образовательных организациях между МБОУ «СШ №18» 
и ГБУЗ РК «ЕГБ»;
- перечень поставщиков продуктов питания;
- копия программы ПК МБОУ «СШ №18»;
- копия программы ПК МУП «Евпатория-Крым-Курорт»;

- копия договора на оказание услуг (дератизация, дезинсекция, дезинфекция) №261/06 от 
27.02.2024 г. между МБОУ «СШ №18» и ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Республике 
Крым и городе федерального значения Севастополе»;
- копия государственного контракта холодного водоснабжения и водоотведения №951 от 
24.01.2024 г. между МБОУ «СШ №18» и ГУП РК «Вода Крыма»;
- копия договора на оказание услуг по обращению с твердыми коммунальными отходами № 
А08/3466/БО/24 от 24.01.2024 г. между МБОУ «СШ №18» и ГУП РК «Крымэкоресурсы»;
- копия договора энергоснабжения №2366 от 24.01.2024 г. между МБОУ «СШ №18» и ГУП РК 
«Крымэнерго»;

- копия договора на оказание услуг (лабораторные исследования по программе №ПК №74/06 от 
13.02.2024 г. между МБОУ «СШ №18» и ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Республике 
Крым и городе федерального значения Севастополе»;
- план действий на случай аварийных ситуаций и других нарушений санитарных правил детского 
оздоровительного лагеря
- копия выписки из реестра лицензий на образовательную деятельность;
- копии поэтажных планов;
- копия паспорта на систему вентиляции пищеблока, выполненный ООО «ЗАВОД ВКО»;
- Результаты лабораторных исследований, проведенных на базе ИЛЦ ФБУЗ «Центр гигиены и 
эпидемиологии в Республике Крым и г. Севастополе» аттестат аккредитации ИЛЦ № 
RA.RU.21Cr 86, выдан 26.06.2015г. Федеральной службой: . $
- протоколы испытаний №№91-00-04/04494-24, 91-00-04/04493-24, 91-00-04/04.496-24 от 
06.05.2024 г. (вода питьевая централизованного водоснабжения); V
- протокол испытаний №91-00-04/04495-24 от 06.05.2024 г.(почва); i
- протокол испытаний(измерений) №91-00-04/06248-01-24 от 08.05.2024 г. (микроклимат);
- протокол испытаний(измерений) №91-00-04/06248-02-24 от 08.05.2024 г. (освещенность);
- протокол испытаний(измерений) №91-00-04/06248-03-24 от 08.05.2024 г. (шум);
- протокол испытаний (измерений)№ 91-00-04/06248-04-24 от 08.05.2024 г.(расстояние).
10. Перечень нормативной документации, на основании которой проводилась экспертиза:
- СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и 
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»;
- СанПиН 2.1.3684-21 «Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию воздуху, 
почвам, жилым помещениям, эксплуатации производственных объектам, питьевой воде и 
питьевому водоснабжению, атмосферному территорий городских и сельских поселений, к 
водным общественных помещений, организации и проведению санитарно
противоэпидемических (профилактических) мероприятий»;
- СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 
общественного питания населения»;
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- СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и 
(или) безвредности для человека факторов среды обитания».
11. Характеристика оздоровительного учреждения с дневным пребыванием детей в период 
каникул: на базе МБОУ «СШ №18» планируется организовать лагерь с дневным пребыванием 
детей на основании приказов Управления образования администрации города Евпатории РК 
«Об организации отдыха и оздоровления в г. Евпатория в 2024 г.» № 01-04/19 от 15.01.2024 г. и 
копия приказа МБОУ «СШ №18» г. Евпатории РК» №50/01-17 от 22.02.2024 г. «Об организации 
работы ЛДП в период летних каникул». К экспертизе представлена выписка из реестра лицензий 
на образовательную деятельность.

Лагерь будет комплектоваться из числа обучающихся МБОУ «СШ№18» в количестве-80 
человек 1-4 классов с 27.05.2024 г по 27.06.2024 г. Количество отрядов- 4.

Продолжительность смены - 21 день. Режим работы лагеря представлен. Режимом 
предусматривается пребывание детей с 8.00 ч. до 14.00 ч. с организацией 2-х разового питания, 
проведение оздоровительных, спортивных, культурных мероприятий без посещения пляжа.

12. Территория оздоровительного учреждения. Оборудование и содержание территории: 
Территория учреждения ограждена, зонирована, озеленена; на момент проведения обследования 
на территории не обнаружено плодоносящих ядовитыми плодами деревьев и кустарников, что 
соответствует п. 2.2.1. СП 2.4.3648-20.

Игровые площадки имеют натуральное покрытие, что соответствует п. 2.2.2. СП 2.4.3648-20.
Для сбора мусора предусмотрен контейнер, установленный на площадке с 

водонепроницаемым твердым покрытием, расположенной на собственной территории, что 
соответствует п. 2.2.3. СП 2.4.3648-20. Представлена копия договора на оказание услуг по 
обращению с твердыми коммунальными отходами № А09/Ю37/БО/24 от 12.01.2024 г. с ГУП РК 
«Крымэкоресурсы».

Представлен протокол испытаний (измерений)№ 91-00-04/06248-04-24 от 08.05.2024 г. По 
результатам замеров установлено, расстояние от основного здания МБОУ до границы 
контейнерной площадки соответствует главе II п.4 СанПиН 2.1.3684-21.

В целях профилактике клещевого энцефалита противоклещевая обработка в местах 
планируемого пребывания детей планируется проводить в мае 2024 г. по договору (договор 
представлен), что соответствует п. 2.2.6. СП 2.4.3648-20.

Наружное искусственное освещение территории предусмотрено.
Сооружений, функционально не связанных с общеобразовательным учреждением на 

территории - нет, что соответствует п. 2.2.5. СП 2.4.3648-20. V :
К экспертизе представлены протокол исследования пробы почвы 91-00-.04/04495-24 от 

06.05.2024 г. По результатам исследования установлено, что личинки и яйца гельминтов, цисты 
патогенных кишечных простейших, ОКБ, в том числе E.Coli, патогенные бактерии в том числе 
сальмонеллы, энтерококки в исследуемой пробе не обнаружены, что соответствует требованиям 
СанПиН 1.2.3685-21.
13. Здания, помещения и оборудование: Здание МБОУ «СШ № 18 с крымскотатарским языком 
обучения города Евпатории Республики Крым» двухэтажное приспособленное здание лит. «А. 
Здание после реконструкции, используется как общеобразовательное учреждение с 2002 года. 
Помещения, задействованные под ЛДП, расположены на первом этаже здания. Набор 
помещений включает: игровые комнаты (кабинет №7- 41 кв., №8 - 51,6 кв.м., №9 -31,1 кв. м., 
№3- 32,2 кв.м.), столовую, туалеты 1 этажа, помещение для хранения инвентаря и приготовления 
дез. растворов. Спортивный зал не предусмотрен в учреждении, проведение спортивно
культурных мероприятий запланировано проводить на затененной площадке учреждения. 
Цокольные этажи и подвальные помещения под игровые комнаты, учебные комнаты, помещения 
медицинского назначения, спортивные не задействованы, что соответствует п. 2.3.1 СП 2.4.3648- 
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20. Входы в здание оборудованы тамбурами, что соответствует п. 2.4.21 СП 2.4.3648-20.
Игровые комнаты оснащены столами, стульями в соответствии с количеством детей в 

отряде. Гардеробные организованы в игровых, предусмотрены шкафчики для верхней одежды 
детей.

Помещения медицинского назначения в здании не предусмотрены. Медицинское 
обслуживание предусмотрено по договору (договор представлен) с ГБУЗ РК «ЕГБ» (амбулатория 
мкр. Исмаил-Бей).

Туалеты для мальчиков и девочек раздельные, и оборудованы кабинами с дверями без 
запоров, что соответствует п. 2.4.11. СП 2.4.3648-20. Количество санитарных приборов 
соответствует гигиеническим требованиям. Санузлы обеспечены держателями для туалетной 
бумаги и одноразовых бумажных полотенец, что соответствует п. 2.4.11. СП 2.4.3648-20. В 
санитарных узлах предусмотрены педальные ведра, держатели для туалетной бумаги; рядом с 
умывальными раковинами размещены электрополотенца, мыло. Санитарно-техническое 
оборудование на момент проведения экспертизы исправное, без сколов, трещин и других 
дефектов.

Мебель имеет покрытие, допускающее проведение влажной уборки с применением 
моющих и дезинфекционных средств.

В помещениях пребывания (игровые, помещения дополнительного образования) детей 
предусмотрена дезинфекция воздушной среды приборами по обеззараживанию воздуха.

На момент проведения санитарно-эпидемиологического обследования в игровых 
комнатах, туалетных комнатах, медицинском кабинете, пищеблоке проведено засетчивание окон, 
что соответствует требованиям п. 2.4.13 СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические 
требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи».

Измеренные уровни звука и эквивалентные уровни звука, максимальный уровень 
эквивалентного уровня звука в обеденном зале согласно протоколу измерения шума протокол 
испытаний(измерений) №91-00-04/06248-03-24 от 08.05.2024 г. соответствуют требованиям 
СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и 
(или) безвредности для человека факторов среды обитания».
14. Отопление и вентиляция: здание школы подключено к централизованной системе 
отопления. Теплоносителем является горячая вода. Отопительные приборы представлены 
чугунными и металлическими радиаторами, установленными на наружных стенах :под-оконными 
проемами. '(

Конструкция окон обеспечивает режим проветривания во всех игровых помещениях, что 
соответствует п. 2.7.2 СП 2.4.3648-20. На момент проведения санитарно-эпидемиологического 
обследования в помещениях, задействованных под летний оздоровительный лагерь, на окнах 
проведено засетчивание . что соответствует п. 2.4.13. СП 2.4.3648-20.

Для ограничения избыточного теплового воздействия инсоляции помещений окна 
обеспечены солнцезащитными устройствами (жалюзи) или шторами.

Отдельная механическая системы вытяжной вентиляции предусмотрена в столовой. К 
экспертизе представлена копия паспорта на систему вентиляции пищеблока, выполненный ООО 
«ЗАВОД ВКО».

Согласно протоколу измерения параметров микроклимата №91-00-04/06248-01-24 от 
08.05.2024 г. температура, относительная и скорость движения воздуха в исследуемых 
помещениях лагеря с дневным пребыванием детей МБОУ (обеденный зал, кабинеты 3,7,8,9) 



соответствуют требованиям СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к 
обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания».
15. Естественное и искусственное освещение помещений: все основные помещения 
оздоровительного учреждения имеют естественное освещение, что соответствует п. 2.8. 2. СП 
2.4.3648-20. Естественное освещение обеспечивают оконные проемы.

На момент проверки окна очищены, стекла прозрачные, для защиты от солнца имеются 
шторы или жалюзи. Источники искусственного освещения на момент проведения обследования 
исправны.

Искусственное освещение - общее верхнее потолочное. Согласно протоколу измерения 
освещенности №91-00-04/06248-02-24 от 08.05.2024 г. уровень освещенности в исследуемых 

4 помещениях летнего оздоровительного лагеря с дневным пребыванием детей МБОУ (обеденный 
зал, кабинеты 3,7,8,9) соответствует требованиям СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические 
нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека 
факторов среды обитания».
16. Водоснабжение, водоотведение, организация питьевого режима: здание 
общеобразовательной организации оборудовано системой хозяйственно-питьевого 
водоснабжения, канализацией и водостоками. Водоснабжение и водоотведение от городских 
сетей.

Холодным и горячим централизованным водоснабжением обеспечены помещения 
общеобразовательной организации (помещения пищеблока, умывальные раковины санузлов, а 
также умывальные раковины перед входом в обеденный зал), что соответствует требованиям п. 
2.6.5 СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и 
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи».

Согласно протоколам исследования пробы воды на соответствие СанПиН 2.1.3684-21 
"Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию территорий городских и сельских 
поселений, к водным объектам, питьевой воде и питьевому водоснабжению, атмосферному 
воздуху, почвам, жилым помещениям, эксплуатации производственных, общественных 
помещений, организации и проведению санитарно-противоэпидемических (профилактических) 
мероприятий" -отклонений не выявлено.(протоколы питьевой воды на бактериологические 
показатели и санитарно-химические показатели №№91-00-04/04494-24, 91-00-04/04493г24, 91- 
00-04/04496-24 от 06.05.2024 г. проведенные на базе ИЛЦ филиала ФБУЗ «Центр .гигиены и 
эпидемиологии в Республике Крым и городе федерального значения Севастополе» :в г. Евпатории, 
Черноморском, Раздольненском и Сакском районах, аттестат аккредитации: RA.RU.21CE86).
17. Организация питания. Пищеблок: питание планируется организовать в столовой МБОУ, 
предусмотренное на работу с продовольственным сырьём. Пищеблок находиться в аренде МУП 
«Евпатория-Крым-Курорт». Здание столовой- модульное одноэтажное строение, построенное в 
2021 г. Объемно-планировочные решения, набор помещений и оборудование, позволяет 
осуществлять приготовление кулинарной продукции, и её реализацию. Имеет 2 изолированных 
выхода, один из которых выходит во двор школы хозяйственной зоны.

Состав помещений столовой: обеденный зал с раздаточной (96,12 кв.м),горячий цех(29.24 
кв.м),моечная столовой посуды(22,17 кв.м),моечная кухонной посуды(7,86 кв.м), мясо-рыбный 
цех(14.23 кв.м), овощной цех (для первичной обработки овощей) 10,02 кв.м), кладовая сухих 
продуктов(6,97кв.м), мучной цех и помещение для просеивания муки (14,31 и 2,18 кв.м), 
помещение для обработки яиц(8,58 кв.м), кабинет зав. столовой (3,15 кв.м), гардероб персонала с 



душевой (14.42 кв.м), санузел для персонала(2,29 кв.м), моечная тары(3,29 кв.м), участок 
размещения холодильного оборудования^,89 кв.м,).

При обеденном зале столовой установлены 10 умывальников. Рядом с умывальниками 
предусмотрены электрополотенца. Раковины установлены с учетом росто-возрастных 
особенностей обучающихся, на высоте 0,5 м от пола до борта раковины для обучающихся 1-4 
классов, и на высоте 0,7-0,8 м от пола до борта раковины для обучающихся 5-11 классов.

Проектом предусмотрен цех первичной переработки овощей, площадью 10,02. кв.м 
Оснащен производственными столами- 2 шт., картофелечисткой ,2-хсекционными моечными 
ваннами, раковиной для мытья рук. Вторичная обработка овощей предусмотрена в условиях 
горячего цеха.

Мясорыбный цех оснащен производственными столами (отдельно для разделки мяса, 
рыбы и птицы), контрольными весами, холодильными шкафами для раздельного хранения 
продукции, электромясорубками, колодой для разруба мяса, 2-хсекционными моечными ваннами 
- 2 шт, раковиной для мытья рук.

Помещение для обработки яиц оснащен производственным столом, тремя моечными 
ваннами емкостью для обработанного яйца, раковиной для мытья рук.

Мучной цех оснащен производственными столами -2 шт, тестомесильной машиной 
контрольными весами, конвекционной печью стеллажами, 2-х секционной моечной ванной, 
холодильным шкафом, раковиной для мытья рук.

Горячий цех оснащен производственными столами, электрической плитой, 
параконвектоматом, кипятильником, 3 моечными ваннами, электрической сковородой, котлом 
пищеварочным , контрольными весами, раковиной для мытья рук. В условиях горячего цеха 
предусмотрено зонирование, в т.ч зона холодных закусок, вторичной обработки овощей. В зоне 
приготовления холодных блюд установлена переносная бактерицидная установка.

Раздаточная зона оснащена мармитами, холодильным прилавком, холодильной витриной.
Хлеборезка предусмотрена в раздаточной зоне, оснащена производственным столом, 

шкафом для хранения хлеба.
Моечная для мытья столовой посуды оснащена производственными столами, 

посудомоечной машиной, трехсекционной ванной для мытья столовой посуды, двухсекционной 
ванной, стеллажами, раковиной для мытья рук. Для соблюдения правил мытья посуды моечные 
ванны оборудованы гибкими шлангами. <

Моечная кухонной посуды оснащена производственным столом, 2-хсекционной моечной 
ванной, стеллажом, раковиной для мытья рук.

Моечная тары оснащена двухсекционной моечной ванной, стеллажом, раковиной для 
мытья рук.

Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и другой 
мебелью) с покрытием, позволяющим проводить их обработку с применением моющих и 
дезинфицирующих средств.

Производственные столы, предназначенные для обработки пищевых продуктов, имеют 
покрытие, устойчивое к действию моющих и дезинфицирующих средств.

Стеллажи, подтоварники для хранения пищевых продуктов, посуды, инвентаря 
расположены на высоту от пола не менее 15 см. Конструкция и размещение стеллажей и 
поддонов позволять проводить влажную уборку.



Потолки и стены всех помещений гладкие, без щелей, трещин, деформаций, признаков 
поражений грибком и допускающие проводить их уборку влажным способом с применением 
дезинфицирующих средств.

Безконтактными термометрами учреждение обеспечено.
1 9. Организация работы персонала: в работе лагеря будут задействованы 56 сотрудников 
МБОУ и 4 работника пищеблока МУП «Евпатория-Крым-Курорт». Представлен список 
сотрудников МБОУ и работников пищеблока. Личные медицинские книжки установленного 
образца сотрудников МБОУ и пищеблока представлены, в которые внесены результаты 
медицинских обследований и лабораторных исследований, сведения о перенесенных 
инфекционных заболеваниях, профилактических прививках, отметки о прохождении 
профессиональной гигиенической подготовки и аттестации. К экспертизе представлены договор 
№106/24 от 20.02.24 г. на оказание платных медицинских услуг между ООО «Медком» и МУП 
«Евпатория-Крым-Курорт» (на наличие астро-, норо и ротовирусы).

Для персонала пищеблока предусмотрено раздевалки и туалета. В раздевалке обеспечено 
раздельное хранение верхней и рабочей одежды. Количество шкафов соответствует списочному. 
20. Заключение: здания, строения, помещения, оборудование оздоровительного учреждения с 
дневным пребыванием детей МУНИЦИПАЛЬНОГО БЮДЖЕТНОГО 
ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО УЧРЕЖДЕНИЯ "СРЕДНЯЯ ШКОЛА №18 С 
КРЫМСКОТАТАРСКИМ ЯЗЫКОМ ОБУЧЕНИЯ ГОРОДА ЕВПАТОРИИ РЕСПУБЛИКИ 
КРЫМ", расположенное по адресу 297415, Республика Крым, г. Евпатория, ул. 51-й Армии, 
д.36., соответствуют требованиям:
- СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и 
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»;
- СанПиН 2.1.3684-21 «Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию воздуху, 
почвам, жилым помещениям, эксплуатации производственных объектам, питьевой воде и 
питьевому водоснабжению, атмосферному территорий городских и сельских поселений, к 
водным общественных помещений, организации и проведению санитарно
противоэпидемических (профилактических) мероприятий»;
- СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 
общественного питания населения»; V :
- СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и 
(или) безвредности для человека факторов среды обитания».

Врач- эксперт ОИ

Зам. технического директора ОИ, 
заведующий санитарно-гигиенического

Мемедлаева Э.Р. 
(ФИО)

Абдураимов А. А. 
(ФИО)



Столовая МБОУ обеспечена достаточным количеством столовой посуды и приборами, из 
расчета не менее двух комплектов на одно посадочное место, а также шкафами для ее хранения 
около раздаточной линии.

Для обработки столовых приборов предусмотрен сухожаровой шкаф.
Складские помещения для хранения продуктов оборудованы приборами для измерения 

относительной влажности и температуры воздуха, холодильное оборудование - контрольными 
термометрами.

Для хранения уборочного инвентаря выделено отдельное помещение, оборудованное 
душевым поддоном и умывальной раковиной с подводкой к ним холодной и горячей воды. 
Инвентарь для мытья туалетов храниться отдельно в санузле.

Для предупреждения залета насекомых предусмотрено засетчивание оконных и дверных 
проемов в помещениях столовой.

Водоснабжение пищеблока обеспечено от внутренних водопроводных систем 
общеобразовательного учреждения, режим подачи воды - постоянный. Система горячего и 
холодного водоснабжения подведена ко всем моечным ваннам, раковинам для мытья рук.

Вентиляция - естественная, через открывающиеся окна. Приточно-вытяжная вентиляция 
на пищеблоке предусмотрена. Технологическое оборудование и моечные ванны, являющиеся 
источниками повышенных выделений влаги, тепла, газов оборудованы локальными вытяжными 
системами вентиляции в зоне максимального загрязнения, в дополнение к общим приточно
вытяжным системам вентиляции.

Стены всех производственных помещений на всю высоту отделаны облицовочной 
плиткой, выдерживающую влажную уборку и дезинфекцию. Полы выполнены из плитки.

Санитарно-бытовые помещения для персонала в столовые учреждения предусмотрены. 
Гардеробная для персонала оснащена шкафами, для раздельного хранения личной и санитарной 
одежды. Санузел для персонала предусмотрен.

Питание детей осуществляться на основе представленного меню. Меню разработано на 
две недели. Кратность приема пищи (2-х разовое) предусмотрена исходя из времени пребывания 
детей в лагере дневного пребывания.
18. Санитарно-эпидемиологический режим: уборка территории предусмотрена ежедневно.

Уборка мусора предусмотрена в мусоросборники, оборудованные крышками. Влажная 
уборка помещений предусмотрена ежедневно с применением моющих средств. Влажная уборка в 
спальнях предусмотрена после дневного сна. Уборочный инвентарь имеет маркировку в 
зависимости от назначения помещений и видов работ. Инвентарь для уборки туалетов имеет 
отличительную маркировку и храниться отдельно от другого инвентаря. Ежедневная уборка 
туалетов, умывальных, душевых, помещений для оказания медицинской помощи, обеденных 
залов столовых, буфетов, производственных цехов пищеблока, предусмотрена с использованием 
дезинфицирующих средств.

На момент проведения обследования помещениях не зафиксировано насекомых, грызунов 
и следов их жизнедеятельности.

Моющими и дезинфицирующими средствами МБОУ обеспечено, хранятся упаковке 
производителя. Приготовление дезинфекционных растворов предусмотрено в соответствии с 
инструкцией перед непосредственным их применением.


